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COMO SE ELABORA EL VINO-

La uva se compone de iguales ele
mentos que las demás frutas; difiere 
en su combinación y principalmente 
en la cantidad de azúcar que con
tiene, mas considerable que en aque
llas. 

El color de las uvas tintas reside 
en la piel; el tanino y principios as-
tring-entes en la piel también y las 
pepitas; el raspajo no contiene sino 
ácidos y éstos, el azúcar y el mucí-
lago se hallan en la pulpa y parte 
acida del grano. 

Cuando después de pisada la nva 
se abandona á sí misma, con ó sin 
brisa, la masa líquida obtenida ó sea 
el mosto, se produce un fenómeno 
particular, conocido de todos, pero 
que muchos labradores no se expli
can: el mosto hierve, dicen ellos, 
esto es, fermenta. 

Poco importa al cosechero cómo y 
por qué la fermentación se desarro
lla; bástale saber cómo y de qué 
manera se puede conducir con toda 
regularidad para que produzca bue
nos vinos de conserva. 

Para llegar, sin embargo, á de
mostrar cuál es el mejor procedi
miento de vinificación hemos de 
permitirnos algunas lijeras indica
ciones sobre el modo y forma en que 
aquella se efectúa. 

Los magníficos trabajos de mon-
sienr Pasteur, sus sabias y pacien
tes observaciones con el microsco
pio han hecho aceptar como una 
verdad irrefutable que la fermenta
ción alcohólica y con ella tocias las 
otras fermentaciones son debidas á 
unos pequeñísimos organismos cuyo 
germen se encuentra en la superfi
cie de las uvas ó del raspajo mezcla-
do con el polvo que las cubre. 

Estos organismos ó fermentos son 
uaas especies de hongos de forma 
oblonga que se multiplican por gla
ciaciones: el del vino se llama tec
ucamente $acc/iai *omyces ellipso-
*eus' Nosotros nos contentaremos 
cou llamarlo fermento del vino. El 
fermento del vino se desarrolla en el 
mosto, vive, se reproduce, germina 

todo á expensas de la materia azu-
earada y muere par fin cuando esta 

ha sido completamente absorbida y 
descompuesta. 

El mosto deja entonces de llamar
se así y nos encontramos con otro 
líquido que difiere esencialmente 
del primero; el azúcar ha desapare
cido y en su lugar hallamos el al
cohol y varias otras sustancias que 
no son del caso relatar ahora. 

El vino es, pues, como dice muy 
bien Mr. Ladrey, el producto de la 
primera fase de destrucción de los 
tejidos y los líquidos que constituían 
la uva, y fácilmente se comprende 
que, para conservarlo, será preciso 
contar ó cuando menos enrayar los 
otros fenómenos de alteración que 
no dejaría de manifestarse en el nue
vo elemento hasta producir su com
pleta descomposición. 

Entrando ahora en la práctica de 
la vinificación, partimos de la ac
tual época de la vendimia; y deci
mos época de vindimia y nó madu
rez del fruto porque, lo repetimos, 
en España no hay libertad indivi
dual y los cosecheros no son dueños 
de hacer siempre lo que más con
viene á sus intereses. 

La primera operación prévia á la 
vendimia es limpiar perfectamente 
las vasijas ó depósitos de fermenta
ción, las botas, tinajas, etc. Los 
primeros se lavarán con agua calien
te y un cepillo ó escobón duro y des
pués con agua fría con gran canti
dad, terminando la limpieza con 
una mano de cal muy ligera. 

Las botas y tinajas deben lavarse 
también con agua hirviendo y en
jugarse después con agua fría, de
jándolas después escurrir con mu
cho cuidado para que no quede agua 
ninguna dentro y se hallen perfec
tamente secas al recibir el vino. 
Luego se azufran con una pequeña 
mecha haciendo de modo que la ce
niza no caiga dentro y sacándola si 
esto sucediere, y por último se ta
pan lo más herméticamente posible. 
Comenzada la vendimia y dos ó tres 
dias antes de llenarlas con el vino 
nuevo, deben lavarse de nuevo las 
vasijas de bodega procediendo en un 
todo como queda dicho. 

La adiccion de yerbas aromáticas 
y hasta la costumbre de restregar 

con ellas las paredes de los trullos ó 
el interior de las tinajas dehe abolir-

, se por completo. Lo mismo decimos 
del embreamiento de los conos de 
fermentación y tinajas de bodega. 

La vendimia debe hacerse rápi
damente de modo que empezado á 
llenar un trullo no sufra demora nin
guna esta operación. Los racimos 
castigados por la piedra ó cubiertos 
de moho, empezados á cubrir, etcé
tera, deben separarse del resto de la 
vendimia; pero no es preciso perder
los y pueden aprovecharse llevándo
los directamente á la prensa y adi
cionando el mosto que resulte á la 
masa total. En cuanto á la brisa ú 
orujo, residuo de esos racimos echa
dos á perder, no deben bajo ningún 
concepto aprovecharse de otro modo 
que para la caldera ó como abono. 

El raspajo no contiene sino ácidos 
que cede al vino á cambio de alcohol 
que absorbe. Deberá pues separarse 
ó no de la uva según que esta sea 
mas ó menos rica en ácidos. De to
dos modos y siendo todavía la gene
ralidad de los vinos rojos de España 
empleados solamente como materia 
primera, casi nos atrevemos á acon
sejar se dejen con la uva una mitad 
poco mas ó menos de los raspajos. 

Hecha la vendimia, preparada, 
convenientemente dispuesta ya para 
la pisa ¿debe ésta ser superficial ó 
prolongada? 

Las experiencias hechas á prin
cipios de siglo por Gay Lussac, co- j 
nocidas ya anteriormente y confir- j 
madas después, demuestran que el ¡ 
aire es indispensable para el desa
rrollo de los gérmenes del fermento 
del vino y que á la mayor ó menor 
cantidad del aire absorbido por la 
masa fermentante se debe que la 
fermentación marche más ó menos 
lenta ó rápidamente. 

Establecemos, pues, como prin- ' 
cipio: «que conviene pisar bien la 
uva y revolverla mucho de modo 
que todas sus partículas se pongan 
en contacto con el aire.» 

Pero comoelaire absorbido durante ! 
o 

la pisa en las condiciones arriba d i 
chas es suficiente para comunicar 
á la masa líquido-sólida la actividad 
necesaria y que esta actividad ex
tendiéndose á otros gérmenes que-

pueden existir en la superficie de 
dicha masa pudiera determinar fer
mentaciones nocivas, resulta que la 
fermentación tumultuosa primero y 
la secundaria después,] deben cu
brirse al abrigo del aire atmosfé
rico. 

Los trullos que se usan en la ma
yor parte de las provincias del Este 
de España son muy á propósito para 
obtener el resultado apitecido si- no 
se llenan de tal modo que la casca 
ú orujo al subir á la superficie del 
líquido sobresalga de las paredes 
del trullo, porque siendo uno de los 
productos mas importantes de la 
fermentación alcohólica el gas ácido 
carbónico, gas que es mas pesado 
que el aire, si el trullo está lleno 
con exceso el gas carbónico, al pro
ducirse, desbordará y caerá como 
cae el agua de una copa demasiado 
llena, mientras que ocupará el es
pacio comprendido entre la brisa y 
la extremidad de la obra del trullo 
si t a l espacio existe. En el primer 
caso la brisa se hallará en contacto 
con el aire; en el segundo perfecta
mente á cubierto. 

Hemos dicho mas adelante que el 
color de la uva reside en la película 
exterior asi como el tanino que tam
bién se encuentra en mayor canti
dad en las pepitas. La pisa dará, 
pues, también, por resultado, la des
trucción de los pequeños vasos y 
tejidos que los contienen, y la fer
mentación del mosto con el orujo sa
turará aquel de mayor cantidad de 
dichas sustancias. 

¿Cuánto tiempo debe durar la ma-
ceracion en el vino de la brisa, orujo 
ó casca? ¿Deben conservarse los v i 
nos en las mismas vasijas donde ha
yan fermentado los mostos? 

Contestamos la primera pregunta 
y con ella la segunda diciendo que, 
en nuestro concepto, la maceraciou 
no debe durar sino hasta que termi
ne la fermentación tumultuosa, por
que creemos que las brisas, cascas 
ú orujos mantenidos en el vino pue
den ocasionar fermentaciones secun
darias y ser origen de graves tras
tornos en él, por la descomposición 
no solamente de los residuos de la 
uva sino también de las materias 
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extrañas que s iempre acompañan á 
aquella. 

Uno de ios produstos constantes 
de la descomposición de los vejetales 
y por consiguiente de la fermentación 
de la uva es el ácido acético ó vina
gre, pero en proporciones tan exi
guas que solo por medio de un análi
sis minucioso puede reconocerse su 
presencia en el vino. Mr Fasteur 
sostiene que siempre que hay pro
ducción de vinagre (ácido acético) muchos de gran ñmrza alcohólica: 
lia y también existencia del fermen
to especial de este ácido, e\-micdder-
ma qceU ó vulgarmente flor del vina
gre y sin detenernos a analizar có
mo y de que manera ha podido in
troducirse en el vino ese fermento, 
cuestión sobre la que aun no se ha
llan de acuerdo los príncipes de la 
ciencia enalógica,- partiremos del 

ria S3giiir las instrucciones gene
rales que sobre vinificación damos 
mas arriba, pero la uva blanca no 
debe pisarse sino muy lijeramente 
pasando en seguida á la prensa. Si 
la uva se hacina y se deja en tal 
estado siquiera un dia, el vino saca 
color. El raspajo debe suprimirse ca
si en absoluto. 

Volviendo á los vinos rojos de la 
provincia de Vabncia se producen 

i cántaros de vinn v f curiosidad de trepar por aquella al 
tro partes de ao-ua tara. Ru tado en soberbia ínula subí 

w el lo ultimo acompañado del b a ñ i l 
cendremos que muí- Castor, que es un Cicerone i r rép l i 

tiplicar 4 por 15 que son los cientos chable. La ascensión es dura, pero 
y t u 1500, y el resultado 60 la compensación es también notable. 

madamente 1500 cántaros de v 
necesitando cuati 
por cada ciento tendremos que 

Yo no he visto nada más grandp" 
^ w ;i"luolu " * ™ ^ > » más maravilloso que el sobeAio pa 
que se deberán añadir. Esta agua no norama que se descubre desde la 
debe echarse fria ni tanpóco hir- cumbre del Coto de Novelle 
viendo; lo mejor es rociar con ella p o s se engolfaban con gula yae: 
i x - - T largas y dilatadas cordilleras v 
las uvas que se estén pisando. 

Si todas las manipulaciones neee-
rarias para la vinificación tienen 

15 á 18 grados y que quedan sin j una gran importancia no la tient 
embargo dulces durante todo el año: menor el sistema de conservación 
estos vinos están expuestos á sufrir 
una segunda fermentación y las 
mas de las veces se pican. Nótese 
que los cosecheros han empleado y 
emplean sin resultado, por supues
to, infinitos medios de conservación 
como el yeso, la sal en cantidades 

del vino. La clase y forma de las va
sijas, la posición y fábrica de las 
bodegas, los trasiegos, cuidados, 
etcétra, son de tan vital interés que 

Mis 
en 

• ya 
en los verdes y profundos valles que 
serpentean por entre las montanas; 
pero lo primero que atrajo mi aten
ción fueron las cuencas del Avia y 
del Miño. Cruzan estos rios dos zo
nas pintorescas por extremo. Los 
habitantes ri veré ños del Avia se pre-
'cian de habitar uno de los parajes 
más poéticos de España, y. en efecto' 
el Avia descendiendo en curbas deli
ciosas, con sus orillas festoneadas de 

hecho de su existencia para, después ! inmensas, el, alcohol, etc., los dos 
de decir que las floras del vinagre I primeros empléanse también para 
viven á expensas del alcohol que I activar la fermentación y conseguir 
convierten, bajo la influencia del j vinos secos. Dejando para mas ade-
oxígeno, en ácido acético, estable- j lante ocuparnos de las propiedades 
cer lógicamente que impediendo se ¡ de estas sustancias y sus- efectos 
encuentre nunca en condiciones de j sobre el vino, diremos que para pro
desarrollo impediremos también la ! ducir vinos secos el procedimiento 
degeneración 'acética. Hay, pues, I mas natural, mas sensato y de me
que suprimir el contacto del aire,, ya I jores resultados, es la simple adi-
sea con el orujo durante la formen- | G*on ¿e agua á los mostos demasia-
tacion, ya posteriormente con el ( do ricos en azúcar. 

la defectuosidad de las uvas y falta [ árboles, la serenidad-y tersnrá'tle 
de los otros son con frecuencia can- sus afTs '*ien. t í \ v ] ^ i á m \ de los 

• . , . i'ios de la Grecia. A ambos lados del 
sa de la degeneración del vino, se- j Avia se estienden inmensos viñedos 
gnu lo demostraremos en otro ar t í - situados en el llano primero, que as-
culo. 

Dt¡ la "Revisli yinlcala ? de a p u l b r a ' V 

íspoiiíkiicia de la proviiicia. 

vino. 
De aquí sin duda el porqué de la 

Hé aquí el modo de proceder: 

ascienaenen gracioso declive des
pués, y por último terminan como 
colgando de los collados en la forma 
de las .antiguas viñas de Falerno. La 
vista no se cansaba de admirar tan
tas bellezas y especialmente los nu-

Sr. Director de EL ECO DE ORENSE ¡ merosos caseríos artísticamente es-
•KKi[nU' i • V V i , | pare idos en las laderas. 
Mi estimado ami<p es notable el La cueilca clei Miñ0 n0 presenta 

movumento que se na observado en este as to étic si M ^ t i m 
la presente temporada en este bal- i [yÁ ̂ loú¿ más brillante, pues 
neano,. Hace dos o tres anos no era l m m sol caeil per[)eil. 
frecuentado mas que por unas cuan- > diculai.mente*sobre sus aguas, eltas 
tas docenas de personas, y hoy pa- | se tiñeQ dtí im azul claro&que envi-
sa ya de 400, según se me m.- \ ^ y ^ ^ rajzon el cielo de N á p o l ^ 
forma, el número de bañistas que 
lian concurrido, y probablemente 

Comenzada la pisa de la uva se ! llegará á 600, á juzgar por lo que 
La situación del Coto de Novelle 

es sobre todo admirable porque coa 
s )lo volver la espalda cambia por 
completo la decoración, y á la vista 

tado. Hecha la pisa en el suelo del ' se juntan ambos mostos y se cuelan cia de estas aguas. He visto reuma-

mala conservación de ios vinos de la ! coge un poco de mosto de trullo ó i faltado temporada y p n- ei moví 
Mancha, que solo á fuerza de e s p í - j cuba y una cantidad proporcional ' miento quese observa diariamente. 1 de'losriveros del Avia y Mino suce-
r i tu logran mantener en regular es- de brisa que se exprime fuertemente ' La experiencia ha demostrado en d lade la mQataña no menos agra-

poco tiempo la gran virtud y etica- dable por los hermosos valles de&que 
está sembrada y el lujo de vejeta-
cion que se ve por todas partes.. Hay 
aquí una amplitud de horizonte que 
suscita la idea del inñnito. 
En fin, he descendido satisfecho de 

Drede toda parte sólida se introdu- herpéticas sustituyen en pocos días j l á ^ a v ^ ^ a ' ^ e PieilS() 
ce un areómetro de Baumé ó pesa- \ f ^ ^ f 0 f ^ o con un cutis de j Aquí 

, x , i i terciopelo adorable. / 
mostos y se observan los grados que i U n a ^ n a ñ a n a ^ A yo las aguas, | 

lagar por donde escurre al centro en 
donde se halla la tinaja para recibir 
el mosto, ese suelo en el que nece
sariamente quedan pequeñas canti
dades de mosto cuya fermentación 
alcohólica debe degenerar forzosa
mente en acética, es un extenso 
plantel de micoderma aceti que i n 
fecciona ei mosto á medida que cae 
en el depósito central. 

Y puesto que hablamos de los v i 
nos de ia Mancha permítannos aque
llos cosecheros darles un consejo: 
suprímtr desde luego la fermenta
ción en las tinajas de bodega, ya sea 
eonstruyendo trullos ya cubas ó co-
nos de madera; no juntar en las 
proporciones en que hoy lo hacen 

; mostos de uva tinta con los de 
l : ; nea limitándose auna quinta par-
T. de estas j cuatro de aquellas. De 
éste modo .obtendrán vinos blancos 

aos tintos en vex de los que hoy 
ofe ieaen que no son ni una cosa ni 

á través de un lienzo en una botella tismos pertinaces curados en ocho 
de cuello ancho ú o t r a vasiia apro- dias' bañistas sin apetito que se al-

. , . n muerzan una gallina como nuestro 
piada y mejor que todo una probeta buen rey Fernando VI I , y sobre to
do cristal. Obtenido así el mosto l i - do he observado que varias bellezas 
fcri 

Aquí hemos tenido al erudito y 
; terciopelo adorable. f distinguido escritor señorlFerreiroa, 

marca, es decir, qué rayita de las ' como es de reglamento."á lo largo de 1 ^ lia *dmirado 0011 ^ i a s m o . ' 

Se repite suyo afectísimo, 
LTN BAÑISTA. 

Sania Mada ie Cástrelo., •SEÜÍÍRIJTE 16 de Mil 

belleza incomparable de estos paisa-
divisorias se encuentra en contacto • los peñascos que se Hallan próximos • s raás ¿ viene de reC01.¿r to
cón la superficie del líquido. Si mar- | % manantial de la y sorpren- ^ ^ ítalia ^ los últimos cinco años. 

, _ . T I ! -̂'••̂  ei sigmence oiaiogo. 
case menos de 13 grados no debe | _!Qlle virtud diurética tienen 
añadirse agua ninguna; pero si i estas agaías, amigo don Ricardo! 
marcase más se irá añadiendo agua í —Soberbia, don Vicente. Figúre-

' f nrín, " J , i - i ' , . se V. que yo estaba decidido á no 
poco a poco y agitando el liquido probar líquid0) y es0 ^ 
cada vez para que se mezcle bien tengo cierta aficioncilla ai pardillo 
hasta que el pesa-mosto marque los de Cástrelo, porque .había seis dias 
13 grados arriba dichos que eopcéa- ! . 4 u e ^ O v ' 

' i A i , 11 i-n —S1- entiendo. ¡Y que dolores penden a 15 Ipl de alcohol. El cál- ! amia-o miol 
culo para saber la cantidad de agua ¡ —¡Üf! No hable V. de eso. Ahora 
que debe adicionarse es sumamente , s} (lue es vKüN 
sencillo. 

Miscelánea, 

En uno de ios tribunales de I M * 
dres tan célebres ya por los origina-
lísimos procesos en que suelen en
tender, se ha presentado reciente-

quí .para entre los i mente un caso que prueba el minea
dos yo creo que el Gobierno debia j so poderío que la hermosura ejerce 
conceder algún prem io á estas aguas. 

Supongamos que hay medio litro | Mientras estos ilustres enfermos 
sobre el corazón del hombre 

La señorita E. Bulloek, joven M 
de mosto en la probeta y que hemos ' de la vejiga, recaban del Gobierno I singular belleza, presentó demanda 
ido añadiendo hasta dos centilitros ^ condecoración de San Hermpie- de indemnización contra una com-
j,y nrv„n „ / v gildo u otra parecida para colgar í pama de íerro-camles, por clano su . 

, dtí ̂  est0 es' cuat1,0 Partes Por i como trofeo ghlrioso de la arista de írido al bajarse del coche, á causa f 
Modificando los procedimientos ¡ cada ciento ó dos por cada cincuen- j uno de los pénaseos que constituyen haber parado el tren en un inga* 
3 hoy emplean podrían en la Man- i •í:a'l)nesto clue U11 Üti'O tiene cien el balneario, voy á narrar á V., a m i - | donde no había plataforma. La de-
i producirse vinos blancos infini- i centilitros; calculamos el número de ' .8'° director, las implosiones de mi 

4. • i L , r ^ A K ^ ^ - W , , ^ ^ -u i n OAAA expedición al-celebre Coto de ísove-
aente mejores q,ue los que actual- arrobas que caben en un trullo, 2000 ^ q n é domina á Santa Maria. 
nte SÓ prodneem Para ello basta- ) por ejemplo, que producirán aproxi-1 Confieso á V. que tenia i refunda 

manda fuá atendida, y el tribunal 
dispuso que la compañía abonase a, 
la demandante 5.000 duros por "da
ños y perjuicios. Como es natural, i* 
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Q-^.IÍÍ i ap i l ) cíe SimejantQ ssa-
t >iis'ia, viéuiosj entonces la señorita 
M l o i í en l i precisión de defender
os presintanlo al efecto sus testi-
o'os ante el Jurado. Eran estas siete 
IgíDiauas de la deminiante, hermo-
ajS como siete soles, las cuales fue
ron compareciendo ante el tribunal 
ooi" órien de belleza, reservándose 
l\ último lug-ar á la menor, que real-
méate era la más hermosa de tocias. 

Cuando compareció la primera, se-
^aa reíiere L ' i i lustración d i la Mu-
%r, preciosa publicación que reco-
iiiendamos á nuestras lectoras, los 
12 jurados no quitaban ojo de su 
rostro, bendiciendo já Dios y la ma
dre que la habia traído al mundo. 
Apareeió la segunda, y ante su be
lleza quedó borrado el recuerdo de 
ia primera. La sigaiiente les hizo po-
nsr los ojos como platos y, con la 
vista desencajada, no cesaban de 
mirarse asombrados los unos á los 
otros. La cuarta testigo hizo que se 
les anudase la lengua y se pusieran 
rojos como pavos. La quinta los pus j 
trémulos como azogados y con unos 
cuellos tan estirados como largos 
eran, que no es poco decir tratándo
se de cuellos inglese n Al aparecer la 
sexta fué tal la agitación, que el 
presidente del tribunal se vió en la 
necesidad de sacudir fuertemente su 
p.iñuelo, como el que se espanta las 
moscas, procurando así llamar la 
atención de los jurad )s, que daban 
maestras de encontrarse ya en el 
limbo. 

P ro aun faltaba el trueno gordo, 
es decir, la menor de las herm mas á 
cuya presencia los pobres júra los, 
sin fuerza para resistir por más tiem-
polos contundentes argumentos de 
tan original defensa, se sintieron 
como atacados del baile de San Vito: 
tan extremada era la hermosura de 
la última testigo. En tal situación, 
el presidente, temeroso de los males 
(pie á la causa de la justicia podía 
acarrear la prolongada contempla
ción de semejante belleza, cortó por 
lo sano y falló en favor de la deman
dante, y dirigiéndose al público, 
añadió: «Obro de este modo, porque 
veo que el Jurado ha perdido la ca
beza y no está para oír ni atender, 
m pensar en más que en ese rostro 
del cielo; y si la demandante, en 
vez de pedir 5.000 duros, hubiese 
pedido 5 millones, hubiese fallado 
de igual modo en su favor el pleito.» 

Si esto pasa en Inglaterra, temble
mos que llegue el día en que nues
tras bellas paisanas principien á 
reclamarnos daños y perjuicios. 

Prepárese, pues, á pagar indemni
zación la empresa de nuestro ferro
carril. 

. Para llevar á efecto en las provin
cias los exámenes de los escribien
tes de las secciones de Fomento, se 
ha dispuesto que los gobernadores 
Procedan inmediatamente á cousti-
tair el mencionado tribunal, hacien
do que los ayuntamientos de las ca
pitales de provincia designen á la 
mayor brevedad los maestros de pri
mera enseñanza que han de desem
pañar los cargos de secretarios; (pie 
|0-s aspirantes presenten á los go-
^madores respectivos las ins t in-
^sdocumentadas á que se refiere 
^."iisou, dentro del término de los 
álüte días; y que en las capitales 

611 (iue no haya escuela normal sus

tituyan á los directores los profeso
res más antiguos de latin y caste
llano de los institutos provinciales. 

Ecos 

Ayer á las diez de la mañana se 
ha reunido la Junta provincial de 
Sanidad bajo la presidencia del se-
ñ )r G ibernador civi i . 

Leyóse el acta de la sesión ante
rior y fué aprobada. 

El secretario de la comisión de 
asuntos médicos, señor Quesada Bo
rrajo, dió cuenta de las bases bajo 
las que ha de realizarse el proyecto 
de creación de un Instituto de va
cunación en esta capital, siendo ob
jeto de un interesantísimo y anima
do debate. 

Si hemos de juzgar por el levan
tado espíritu que han revelado todos 
las señores qíie tom iron una parte 
activa en la discusión, el estioleci-
miento del instituto de vacunación, 
tan indispensable en una capit ü en 
donde la epidemia variolosa hace in -
numírables víctimas en determina
das estaciones del año, y que ha de 
reportar incalculables beneficios á 
esta provincia, no pasaran muchos 
meses sin que sea un hecho consu
mado. 

Aceptadas en principio las bases 
y habiendo demostrado todos los se
ñores qne componen-la Junta de Sa
nidad en favor del pensamiento un 
interés y celo dignos del mayor elo
gio, previo un brillante resámen de 
la discusión hecho .por el señor go
bernador civil , se acordó en definiti
va comisionar á los médicos de la 
Junta señores Quesada,, Vázquez, 
Herm ida y Nóvoa para que enten
diéndose con-sus compañeros de pro
fesión residentes en esta ciudad:die
sen la amplitud posible al proyecto, 
redactando un articulado de inme
diata aplicación á la práctica y ulti • 
mando los preliminares de la crea
ción del Instituto de vacunación, da 
que seguros estamos no ha de sufrir 
n ingún género de aplazamientos en 
atención al eficaz concurso que han 
de prestarle las corporaciones popu
lares y j al patriótico desinterés con 
que ha prometido secundar esta em
presa la clase médica de Orense. 

Los posiiUistas sueltos de esta 
provincia agitan la idea de orgáui-

| zar un nuevo comité que sin distin
gos y mistificaciones sustentará en 
toda su integridad las doctrinas de 
la agrupación posibilista, descono
ciendo toda jefatura que no sea la 
del señor Castelar. 

Ya tenemos al posibilismo en si
tuación facciosa. 

El señor gobernador de la provin
cia ha separado de sus cargos á cua
tro vigilantes del cuerpo de orden 
público, por faltas cometidas en el 
desempeño de "sus deberes. 

La Audiencia de lo criminal de 
esta provincia ha condenado á Fa
cunda Pérez y Manuel Tabeada, co
mo autores del delito de parricidio, 
sin concurrencia de circunstancias 
agravantes ni atenuantes dignas de 

aprecio á la pena de cadena pérpé-
tua, con la accesoria de inhabilita
ción absoluta perpétua, en la forma 

! que prescribe el art. 54 del Código 
i penal, en las costas y á la indemni-
i zacion de 1.500 pesetas por mitad á 
! cada uno, siendo responsables soli-
• dariamente entre sí; declarando que 

absuelve libremente á la Facunda 
Pérez del delito de incendio de la ca
sa de Andrea v Cayetano Pérez. 

í 

' Se hallan vacantes cuatro plazas 
de agentes de tercera clase del cuer
po de orden público de esta provincia 
dotada cada una con el sueldo anual 

, de 750 pesetas. 
'••i Los que aspiren á dichas pl izas 
presentarán sus solicitudes docüt 

| dnentadas en forma, en el G )bierno 
j •civil antes del 27 del corriente. 
i 

A consecuencia de haber reclama-
j do la Diputación de Salamanca á la 
j de Orense las cantidades devenga

das por estancias de enfermos de 
| esta provincia en aquel hospital, la 
I Dirección de los establecimientos de 
1 Beneficencia, revisando los antece-
| (lentes que obran en su poder, ha 
| conseguidlo aclarar los créditos que 
i contra otras Diputaciones tiene esca 
í provincia por igual motivo, resal-
• tando que solo la provincia de Lugo 
i debe á la nuestra por estancias de 
! enfermos desde 1878 á 30 de Junio 

del corriente año la suma de 5.930 
pesetas, cantidad que la Comisión 
provincial, usando de las facultades 
que la ley le concede, está en el caso 
de hacer efectiva. 

Cuando creíamos que el proyecto 
de construcción de un cementerio 
libre en esta capital estaba próximo 
á ultimarse, nos encontramos con 
que á pesar de lo dispuesto en una 
de las últimas circulares del Minis
terio de la Gobernación y de la impe
riosa necesidad que existe de acome
ter esta obra para prevenir conflic
tos y escándalos que pueden surgir 
á la hora menos pensada, todavía la 
corporación municipal no ha llegado 
á un comun acuerdo, acerca del pun
to en que se ha de construir, lo cual 
nos parece extraño, una vez que ya 
se habia indicado, después de varias 
discusiones, que el punto más á pro
pósito para la construcción del ce
menterio libre era parte del terreno 
que existe fuera de las tapias del ac
tual cementerio católico. 

Algunos periódicosá fuerza de ha
cer inútilmente oposición al actual 
g'obierno, comienzan á ver visiones 
haciendo fatídicos augurios para el 
porvenir. 

No son pocos los que aparentando 
un patriotismo que no sienten con 
malsimulada reser va, propalan la no
ticia de que es fácil sufra alteración el 
orden público en algunas provincias. 

La opinión pública ha execrado 
unánimemente los últimos alzamien
tos, y es un hecho que ya nadie se 
atreverá á desmentir por que está 
suficientemente comprobado, que el 
elemento civil no ha tomado la p ir-
ticipacion mas leve en tan descabe
llada intentona» 

¿Como puede temerse la alteración 
del órdenifrúblico, si las clases con
tribuyentes y el pueblo están intere
sadas en conservarlo? 

Por lo que afecta á las provincias 
gallegas puede asegurarse que al 
presente nada hay qué temer, por
que ni siquiera se advierte el más 
ligero indicio que pudiera suponer 
tales propósitos: hablan además en 
favor de su sensatez y conducta, sus 
antecedentes, su obediencia nunca 
desmentida á los gobiernos consti
tuidos y su adhesión probada á S. M. 
Alíbnsó XÍL 

Nuestro ilustrado colegí local La 
Tertulia, ha'suspendido su publica
ción. 

Lo sentimos. 

Sfe . 

Movimiento de enfermos ocurrido 
en el hospital provincial durante la 
semana última: 

Existencia en 10de Setiembre. 68 
E n t r a d o s 8 

v Total. . . . . . . 
Dados de alta 8 
Fallecidos 2 

76 

10 

Existencia en 17 del actual. . 66 

A'íiclaeaichi «!e i© c r i m i n a l . 

Causas que ingresaron en la Secre
taria de esta A udiencia desdeel día 
Ib al \ $ de Setiembre, 

Orense.—Contra José Sourí Guan
tes por robo. 

Verin.—Contra don José Banco 
por desobediencia. 

Viana.—Lesiones, 
Bando.—Contra José Rodríguez y 

otros por muerte violenta. 
Valdeorras.—Incendio. 

Telegrama. 

C r i s i s r e s o l v e r á s © r e g r e s o 
r e f l 

C ó H e s r e u s í S r á n s e |IVoviem> 

lEs e o » i | > l e í a m e n C e i n e x a e i o 
sstefiiásMio £03B¿rs& í l l . e l r e y de 
Í|IIC se «seaipa eS | ) e r i ó d i c o iL* f * a -

I s B g i i i t e r r a r e s o l v e r á eues t io -
•aes g>em&BeBUe.*> e n t r e F r a n c i a y 

l l e y r e g r e s a r á © Ocísabre. 
C o t i z a c i ó n c n a t r o s : t l 0 > 5 0 . 

Imp de EL Eco DE OREÑSE 

Alba, ífl-



E L ECO DE ORENSE 

GASEOSAS BICARBONATADAS. 

lOlCIO. 

Do certificados facultativos resulta que és tas maravillosas aguas han 
cubado las enfermedades siguientes: a lbummuna, anemias, astenia nervio
sa, aronillas. cáiciilofr villares, catarros gás t r i cos crónicos , catarros vesi
cales ó intestinales, cloro anemia, clorosis, cél icos nofritic >s y hepá t icos , 
convalecencias de fiebres graves, diabetes sacarino, dispepsias en todas sus 
fornías, d isenter ía crónica, disurias, desarreglos menstr.iales, eoteralgia. 
en t ¡n t ¡ s c rónica ospermatoren, fiebres intermitentes crónicas , gastralgia, 
gastritis c rón icas , hemorragia del es tómago , hepa l t ag í a , hepatitis c rónica , 
hipercrinia v iüa r , h íperhemía hepá t ica , hipocondría , histerismo ictericia 
crónico, m í a r t o hepát ico y esplenioo, infarto del h ígado y del bazo, ieu-
coci themia, litiasis úr ica (mal de piedra), obesidad, píelo nefritis, poliuria, 
qni tnna(orina lechosn), retención é incotinoncía de orina, ú lce ras simples 
y lesiones o rgán icas 4el es tómago-

Temporadas oíicia les: desdo 1S de A b r i l á 15 de Junio y de 15 de Se-
ticrr bre á 30 de Noviembre. 

Sin perder niogima d e s ú s virtudes medicinales se venden estas aguas á 
los precios de 3, 4 y 15 reales botella, s e g ú n cabida, en las principales 
farmacias, y por cajas d i r ig iéndose al administrador en Marmoiejo. ó á la 
dirección, calle de Serrano, 35, Madrid . 

Deposito en t í rense: Farmacia de D. J u a n Romasanta. 

MR. CUY A L A , C íUUJANO DEDTISTA, 

esía&lecúh en la calle de las Flores, mlm. I.—Orense. 

Confecciona dentaduras y toda clase de aparatos artificiales para la boca 
de oro, platine y candiuc sin necesidad de extraor los raigones ni sufrir la 
meeor operación do-Iorosa, oní ica , empasta y limpia la dentadura con arreglo 
a ios mas recientes progresos de la facoltad. 

N U E V A PEUFECCÍOJN 

DE 

M A f t i m s PARA COSER 

D E L S I S T E M A 

Los precios son 

FABRICADAS EN ALEMANIA 

JEÍV COMPETENCIA 
CON LAS DF. SIVGER FABRICADAS 

E N N ü E V A - Y O í U L . 

REALES. 

Maquina Sajorna Regia para coser á mano, 
de e l e g a n t í s i m a cons t rucc ión . 360 

bistemn Seidel nuQj. j , para coser con pié. . - 500 
M a ( | « m a Mediana K « n 
í d . n u m . í . . . ; . . , . . . : : ; ; ^ : : ; ; ; ; ; ; ; ; ; " - ; 
Maqumi i Seiiel oon brazo y tabla para 

doblar.. *; \ ^ g00 

V E N r A S A L CONTAPO Y A PLAZOS. 

P a g á n d o l a s a l contado se rebaja el 12 por 100. 
Eepresentaete^en Orense: D . R a m ó n García Sueiro depó

sito de calzado, « a ü e de ias Tiendas, esquina á Ja plaza de 
ia CoasUtucion- r 

S e f a « i J U a n p r o s p e c t o s . 

MENESTRA, E S T I 

Tipos populares de Galicia, dihujndos por Guisasola, 
versos de ios oías notables poetas gallegos. ' ^ 

Se vende en la l ibrería de A.' Marlinez, Lticháiia 16 
Corana, á 2-50 pesetas y se reoi i íe á fuera cerliíicada' 
enviando tres pesetas. 

^ > Gran éxito en París 

fxl 

e s 

P O L V O DE ARROZ E S P E C I A L P R E P A R A D O CON B I S M U T O 
INVISIBLE y ADHERENTE, dá ai cútls frescura y traspafenaa. 

|INVENTOR C H A R L E S F A Y , 9, RUÉ DE LA PAIX, P A R I S 
Se vt-nde en las Farmacias, Perfdmenas, Peluquerias y tiendas de quincalla. 

X 

BE LAS CALDAS BE PARTO V I A (CAEBALLINO). 

Este acreditado y anli>uo estabjeeirnienlo (pie vie- ! 
ne recibiendo mejoras de iniporlaneia, teniendo ins- | 
talados aparatos de aplicación del remedio hidro- | 
mineral, acaba de ser dolado de u m galería de pilas i 
de mármol con eJeganlcs y cómodos gabinetes. $ 

Las diferentes formas del reimia muscular, arti- | 
cular, visceral) las neuralgias, neurosis, las hemiple- | 
gias, las deiTiiaíoses en sus múl t ip les formas, que f 
con tanto éxito se combaten con tan conocidas aguas i 
tienen hoy medio n m s cómodo de u<o con las mejoras Í 
introducidas en dicho establecimiento. 

TRATADO DE A R I T M E T I C A 
Y 

NOCIONES DK G L O M A R I A 
por 

O O l \ R A M O N A B E L L Í S , 
R E G E N T E i»h L A E S C U E L A N O R M A L D E 

M A E S T R O S D E O R E N S E . 

Esta obra, de veraaaera ut i l idad 
para, todos los alumnos., maestros 
incompletos, Secretarios de A y u n t a 
miento, padres de familia j cuantas 
personas deseen aprender con fac i l i 
dad ia Ar i tmé t i ca , forma un tomo 
encuarto de cerca de 300 p á g i n a s , 
y se vende en las librerias de esta 
ciudad y en oasa del autor, Puerta de 
A i r e , 45, al precio de 12 reales ejem* 
piar en rús t ica y 14 encartonados. 
También la remite el autor, franco 
de porte á cualquier punto de ia Po-
núasu l a . 

L E O M I U O 0 Ü E R E 1 2 A E T A 
Ü R A B A D O R E N M A D E R A Y 

M E T A L E S . 

Para atender cumplida-
meme é los muchos encar
gos que se le hacen y coa 
objeto de que las personas 
de fuera de la capital que 
tengan que encomendarle 
trabajos no dejen de hacer
lo por iguorar su domicilio, 
ofrece al público su nuevo 
establecimiento, sito en la 
calle de Felayo, 20, donde 
además de lo concerniente 
al arte se encoatraraaalmo
hadillas para sellos, tintas 
de diversos colores, etc. 

S e 

a casa que fué del Escribano 
Vega, de la calle de Ba i l én . 
núm. 20. 

En el despacho de D. Ma
nuel Hodriguez, Procurador, 
darán razón. 

AGUAS MlMIiO-TEílMALES 
D E 

m i k MARü DE m m m m inft 

Estas aguas, situadas á tres kiló
metros de Ribadavia, ocupan el pi'1' 
mer lugar entre las sulfurosas, J ^ 
temperatura varia de 41° á la fn» 
d j l agua natural 

flwran las enfermedades de ia pi^« 
apaiato respiratorio, es tómago rett-
matismo y otras mu chas. 


